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ILPROGETTO

Le aree demaniali
agli apicoltori
Accordo dell’Ersaf
con le associazioni

Luca Bonizzoni, casteggiano, presidente di Apilombardia
«Buana notizia, il nostro comparto e in forte crisi»

CASTEBGIO. Le aree demaniali
regionali saranno messe a di-
sposizione degli apicoltori.
Per il casteggiano Luca Boniz-
zoni, presidente di Apilombar-
dia, I'organizzazione regiona-
le di settore, e vice presidente
delle Associazioni degli apicol-
tori professionali italiani, si
trattadi«unaboccatad'ossige-
no, di fronte a una situazione
disastrosa che questanno ci
ha visto perdere il 75% del
miele».

ILPIANO
Sono diversi gliinterventi pre-
visti nell'accordo promosso
dallaRegione, attraverso'En-
te regionale per i servizi ad
agricoltura e foreste (Ersaf),
con -Apilombardia e Associa-
zioni apicoltori lombardi: fa-
vorire ['utilizzo delle aree de-
manialigestite dall'Ersaf adat-
te allo sviluppo dell’attivith
produttiva apistica; creare le
condizioniaffinché le aziende
apistiche possano incrementa-
te le aree di produzione e la
specializzazione qualitativa;
favorire I'utilizzo delle api co-
me indicatoridellaqualitaam-
bientale e come impollinatori
con la possibilita di inserirle
nelle buone pratiche agricole
previste nel futuro Piano disvi-
- luppo rurale. Segnali positivi
perunsettore che in provincia
di Pavia conta 10.500 alveari
(il 10% regionale), suddivisi
fra 250 apicoltori: diquestd un

centinaio sono professionisd
e solo 25 hanno scelto di fare
dell'apicoltura la loro profes-
sione. In una stagione norma-
le gli alveari della provincia
producono 3.500 quintali di
miele. «Vorrei partire dal fatto
checon questaconvenzionela
Regione ha dimostrato di vo-
lerci ascoltare — spiega Boniz-
zoni — Saranno inrodotte al-
cune novitd tecniche: per
esempio, a differenza del pas-
sato, si potranno allevare le
api anche negli alpeggi, men-
tre agli apicoltor saranno ri-
servate zone isolate da utiliz-
zare per la fecondazione: in
particolare, sara predisposto
uno studio per individuare
aree demaniali perla moltipli-
cazionedelle apiregineelalo-
o messa a disposizione agli
apicoltori».

COME SIFARA

L’Ersaf ha a disposizione nu-
merosearee agricole e foresta-
1i del demanio regionale che
potranno essere valorizzate
anche per favorire il nomadi-
smo e la selezione mirata del-
leapi. «Nell'accordo approva-
to — commenta l'assessore re-
gionale all'Agricoltura Fabio
Rolfi-metteremo a disposizio-
nelearee pittidonee del dema-
nio regionale individuate da-
gli apicoltori per queste fun-
zioni: un modo concreto per
agevolare una attivita fonda-
mentale peril settore agricolo

e la biodiversita, di cui la no-
straregione & leader in [talian.
Alira novita significativa sard
l'inoduzione diunsistemadi
monitoraggio sotto gli alveari
per avere sempre SOI0 Com-
trollo la produzione di miele.
«I1 2019 2 staro I'anno peggio-
re del decennio — aggiunge
Rolfi - Le produzioni sono in
picchiata: in media abbiamo
registratoun calo del 75%, ma
alcune produzioni sono state
azzerate. La Regione ha aper-
to un tavolo ufficiale che ha
portato a questo primo docu-
mento. Invito tutd a consuma-
re miele italiano e non quello
sintetico cinese, perché dob-
biamo sostenere il settore leg-
gendo l'etichetta e acquistan-
do con consapevolezza». Se-
condo i dad dell’Osservatorio
nazionale miele, per il Mille-
fiori primaverile la produzio-
ne nelle zone di pianura, co-
me I'Oltrepo fra le colline e il
Po, &stataamacchiadileopar-
do. La produzione inferiore ai
cinque chilogrammi per alvea-
1e € stata spesso lasciata alle
api per non dover ricorrere al-
la nutrizione, che & stata inve-
ce necessaria dove I'impoita-
zione di nettari primaverili
non éstatasufficiente. Anchei
raccold di Millefiori estivo so-
no stati piuttosto disomoge-
nei e compresi nell'ampia for-
bice da tre a 15 chilogrammi
adalveare. —

UmbertoDe Agostino
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| SOMMELIER

Luca Benizzoni mentre controllaun sucalveare
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Lezioni Ais, si parte il 29 gennaio
Ecco come e dove iscriversi ai corsi-

Come diventare un attento
ed esperto sommelier, Par-
tira a breve il Primo Livello
del corso di qualificazione
professionale.Con il Primo
livello, che sisvolgera pres-
soilPolo TecnologicodiPa-
via dal 29 gennaio al 23
marzo. Il costo del corso &
di 570 euro pit1 90 periscri-
zionead AIS e comprende: i
libri di testo ele schede per
I’analisi sensoriale dei vini,
una valigetta contenente i
bicchieri da degustazione e
un cavatappi professiona-
le. Per informazioni e iscri-
zioni: Benedetto Gareri
Tel. 348/3105451 (cor-
si@aispavia.it Ufic c/o
Enoteca Regionale della
Lombardiavia Cassino Po,
2, Broni dal martedi al mer-
coledi dalle 10 alle 15 Alixi

giorni su appuntamento.

JInoltre ci si pud riolgere al
negozio “Detti & Spiriti Caf-
fetterie” Pavia - Via Gilar-
delli, 18 - Tel. 0382/25374
o presso enogasironomia
“Tl Pane di Rosa” Casteggio
- Via Emilia, 98, telefono
0383/804825

IN BREVE

llprogetto
Letecniche
per larisicoltura

M progetto Ristecdiffon-
dePimpiego di tecniche
alternative in risicoltu-
ra e, in particolare, la
sommersioneinvernale
dei suoli, il sovescio di
colture intercalari e le
lavorazioni conservati-
ve. Il convegno suirisul-
tati & in programma
mercoledi 29 gennaio,
alle 9, al Centro ricer-
che sul riso di Castello
d'Agogna.

L'irrigazione
Lerichieste

di dispensa

Richiesta di dispensa
idrica per terreni nonin
proprietd anche senza
1a firma per presa visio-
ne del proprietario: il
consorzioEst Ticino Vil-
loresi precisa che, in tal
caso, «dovranno essere
prodotti un’autocertifi-
cazione e il titolo che at-
testilaconduzione (con-
tratto d’affitto o locazio-
ne) o l'autorizzazione
ad accedere al fascicolo.
dell’aziendaagricola».

Iboschi
llbando
forestazione

C’2 tempo fino al 30 lu- -
glio per partecipare
all'operazione8.1.01 le-
gata al “Supporto ai co-
sti di impianto per fore-

stazione e imboschi- -

mento”, con una dota-
zione di quativo milioni
dieuro.llbandocheéfi-
nanzia piantagioni le-
gnose a ciclo breve e a
rapido accrescimento
(pioppeti), con durata
diotto anni, eaciclome-
dio-lungo, con durata
di vent’anni. Per infor-
magzioni si possono con-

tattareiseguentirecapi-
d telefonici 5
02.67653759 o
02.67652573.

CASTELLOD'AGOGNA

1l piano rurale del Gal
sostegno alle aziende
pe_r'_sil_os e magazzini

CASTELLO. Diecimilionidieu-
ro per l'agricoltura della Lo-
mellinanell'anfio appenaini-
ziato. Ela somma, fra contri-
buti diretd e indirett, che il
Gal RisorsaLomellina mette-
2 a disposizione da aprile
con bandi dedicati alla com-
petitivith delle imprese agri-
cole, allinsediamento dei
giovaniinagricoltura, alleat-
tivith dimostrative per larisi-
colturaeallaccoglienzalega-

L'incontradel Gal Lomellina

ta al turismo religioso e am-
bientale.

1l primo incontro informa-
tivo del progetto “Crescere
nella bellezza” si & tenuto a
Castellod’Agogna, nel castel-
loIsimbardi.

«Nel 2020 — ha spiegato il
direttore Luca Sormani—do-
vremoimpegnare I'interado-
tazione finanziaria del no-
stro Piano rurale: circa quat-
tro milioni di euro, per unin.
dotto di lavori tra i nove e i
dieci. Le iniziative saranno di-
viseindue periodi: tragenna-
io e aprile e tra giugno e otto-
bre, in cui andranno a bando
circa 2,3 milioni. Nei primi
mesi dell'anno gli intervent
pit rilevant riguarderanno
laMisura4.1.01sulla compe-
ttvith delleimprese: magaz-
zini, silos, essiccatoi, impian-

ti frigo, ma anche apparec-
chiature per la rasformazio-
ne e il confezionamento dei
prodotti e puni vendita, con
una dotazione attorno a 1,5
milioni. Poi il potenziamen-
to degli agriturismi (6.4.01),
la creazione di piccole strut-
ture di accoglienza del turi-
smo religioso (7.5.01), e le
iniziative di formazione e
perilsupporto alla promozio-
nedei prodotii tipici».
Giovedi, alle 17.30, si pas-
sera giovedi a Langosco, nel-
la sala polifunzionale, e si
chiudera giovedi 30, alle 17,
a Sartirana, nella Pila del ca-
stello. Fra i progett ci sono
lammodemnamento di ma-
gazzini, silos ed essiccatoi, ei
nuovi allevamend di oche e
lumache.—
U.D.A.

MORTARA

Dimezzare il cadmio
I’Ente risi perplesso

MORTARA, Cadmio negliali-
ment: l'autorith europea
Efsa ha proposto di passa-
redallivello massimoresi-
duo attuale di 0,20 milli-
grammi al chilogrammo a
0,10 milligrammi. Secon-
do I'Ente nazionale risi il
dimezzamento del limite
di cadmio «vanifichereb-
be gli sforzi e i risultad ot-
tenutidalla filiera del riso,
e in particolare dai risical-
tori, per raggiungere i rni-
gliori parametri qualitati-

viin grado di assicurare la
massima tutela del consu-
‘matore». Il cadmio & un
metallo bianco argenteo e
malleabile presente in
tracce nella crosta terre-
stre, nell'ariaenell'acqua.

1l cadmio viene rilascia-
to nel suolo, nell'acqua e
nell'aria dalavorazioniin-
dustriali, 1a produzione e
lapplicazione di fertiliz-
zanti artificialia basedi fo-
sfati, I'uso di combustibili
fossili.—



