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In provincia diVercellila superficie coltlvata ariso & 70 mila ettari, altri 30 mila sono in provincia diNovara

PER IL QUARTO ANNO IL SUMMIT DEI PAESI PRODUTTORI

Oggi il Forum europeo del riso
Sul tavolo dazi, Pac ed etichettatura

ROBERTOMAGGIO

Per il quarto anno i Paesi euro-
pei produttori di riso si ritrova-
no attorno ad un tavolo per di-
scutere dei principali problemi
del comparto: dal rinnovo della
clausoladisalvaguardia, chetre
annifahaintrodottoidaziperil
riso in arrivo da Cambogia e
Myanmar, all'utilizzo di fitofar-
maci,chedeveessereregolamen-
tato negli Stati esportatori di ri-
socosicomelo e gidinItaliaein
Europa. Questi e altri argomen-
ti verranno dibattuti nel quarto
Forum sul settore del riso euro-
peo, previsto per oggi; ad orga-
nizzarlo 'Ente Nazionale Risi,
con la collaborazione del mini-
stero dell’Agricoltura e della fi-
liera risicola nazionale. Tra gli
altri Stati che parteciperanno,
Spagna, Francia e Portogallo.
LTtalia ¢ in prima linea, dato
che vanta il primato di primo
produttore in Europa del cerea-
le, conisuoi circa 230.000 etta-
ridirisaie, e le oltre 1, 5 milioni

di tonnellate di riso lavorato
uscito dalle riserie italiane (da-
toriferitoal 2020). Asuavoltail
Piemontee laregione pitirisico-
lad'Italiaconil 50%dellasuper-
ficie nazionale ariso, e compren-
decirca70.000 ettariin provin-
cia di Vercelli, oltre 30. 000 in
provinciadiNovaraealtre colti-
vazioni in provincia di Alessan-
dria, Cuneo e Torino. Le restan-
ti coltivazioni si sviluppano tra
Lombardia, Emilia Romagna,
Veneto, Sardegnae Sicilia.
L'edizione di quest’anno del
Forum si terra in remoto, a cau-
sadelle normative covid. All'ap-
puntamentodioggi prenderan-
no parte anche i trasformatori,
lerappresentanze dei ministeri
deiPaesieuropeiavocazioneri-
sicola, e i responsabili di setto-
redelleRegioniitalianeche fan-
no parte delcompartorisicolo.
Sultavolo tantidossier, a par-
tire dalla clausola di salvaguar-
dia, in scadenza a gennaio.
Obiettivo, rinnovare i dazi che
in questi tre anni hanno com-

PAOLOCARRA =
PRESIDENTE
ENTERISI

Le passate edizioni
del Forum ci hanno
consentito
diottenere
l'introduzione dei dazi

portatounadiminuzionedel ri-
so importato dall’Asia. Secon-
do uno degli ultimi report illu-
strati dal presidente Paolo Car-
ra al Cda di Ente Risi, l'import
dijaponicaeindicasemilavora-
to e lavorato da Cambogia e
Myanmar ¢ diminuito del
-31% in un anno, essendo pas-
sati dalle 193.225 tonnellate
dellacampagna2019/2020 al-
le 133.210 della campagna
2020/2021. «Iltrienniodiclau-
sola ¢ in scadenza — aggiunge
Carra—e c'¢ dadiscutere sull’e-
sistenza o meno dei presuppo-
sti per arrecare un nuovo dan-
noaimercatieuropei. Le passa-
te edizioni del Forum ci hanno
consentitodiottenerel'introdu-
zione dei dazi; ora vogliamo
portare I'attenzione su questio-
nialtrettantostrategiche».
Siaffrontera anchelamodifi-
ca del regolamento sul sistema
delle preferenze generalizzate,
oltre alla nuova Pac, Politica
agricola comunitaria, e la reci-
procita di regole tra Ue e Paesi

esportatori in termini ambien-
tali. «Se in Europa e in Italia
dobbiamo adottare regole spe-
cifiche sull'uso di fitofarmaci e
prodotti chimici in risaia — ag-
giungeil presidente di Ente Risi
-, egiustocheancheiprodutto-
ridel Sudestasiatico, ein gene-
raledegliStatiche esportanori-
soin Europa, abbiamo gli stessi
accorgimenti». La reciprocita
di trattamento viene avanzata
in conseguenza all'impegno
chiesto ai produttori europei
dalla Commissione Europea
tramite il documento «Green
Deal». Tra gli argomenti si par-
leradietichettatura, «e rinnove-
remo la richiesta di un budget
specifico — conclude Carra —
perlapromozionedelriso colti-
vato nell'Ue. Abbiamo voluto
organizzare il Forum perché
non potevamo far mancare la
voce della filiera risicola euro-
pea in un momento dove si di-
scute del futuro dell’agricoltu-
radellaUe».—
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milioni di tonnellate di
riso lavorate sono
uscite nel 2020 dalle
riserie italiana

-31%

¢ ladiminuzione
dell'import dijaponica
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Myanmar
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anni: da questo periodo

¢invigore la clausola di
salvaguardia, in

scadenza a gennaio 2022

IL PROGRAMMA DELLE DEGUSTAZIONI INTERATTIVE

Chicchi e vino, due eccellenze insieme
danno piu gusto al territorio vercellese

Sichiamano «Wine & Rice Ta-
sting Experience» e puntano a
far incontrare due eccellenze
enogastronomiche del Pie-
monte, il riso e il vino. La Stra-
dadelRiso Vercellese di Quali-
ta, in collaborazione con la
Strada del Barolo e grandi vi-
nidiLangaeIVinidel Piemon-
te, organizza due giornate di
degustazioni interattive, gui-
date da esperti, per far cono-
scere e apprezzare due dei
prodotti che portano il nome
del Piemonte in giro per mon-

do.Oggiesabato, indueristo-
ranti di Montelupo Albese
(Cuneo) e Borgo Vercelli, ver-
ranno associati tre risotti, tra
cui la tipica panissa vercelle-
se,ad altrettantivini piemon-
tesi, dal Barolo all’Arneis e
Barbera. I partecipanti alle
due esperienze sensoriali di-
venteranno «giudici», e po-
tranno inserire le loro prefe-
renze nel corso degli assaggi
tramite applicazione mobile;
al termine di ogni giornata
verranno analizzatiirisultati

di gradimento e di abbina-
mento insieme ai docenti
esperti, che guiderannole de-
gustazioni. «L'obiettivo degli
incontri e di promuovere i
prodotti piemontesi d’eccel-
lenza, e aumentare le cono-
scenze sui migliori vini e risi
tra il pubblico di wine lovers
e gourmet», dichiarano dalla
Strada del Riso, ente che rag-
gruppa oltre un centinaio di
associati tra musei, aziende,
enti istituzionali e ristoranti
delVercellese.

Massimo Biloni, presidente della Strada del Riso Vercellese di Qualita

1 primo dei due appunta-
menti con «Wine & Rice Ta-
sting Experience» € in pro-
gramma oggi alle 19 al risto-
rante Ca’ del Lupo diMontelu-
po Albese, nel Cuneese. Prez-
z0 35 euro a persona (Infor-

mazioni e

0173.617249
340.5828599). Il secondo ap-
puntamento sara sabato alle
12 al ristorante Borgo Antico
diBorgo Vercelli. lmenudiri-
so con varieta selezionate dal-

prenotazioni,

la Strada del Riso vercellese
sara da abbinare ai vini sele-
zionati dalla Strada del Baro-
lo; prezzo 35 euro a persona,
per informazioni e prenota-
zioni 0161.329810. L'idea
era stata proposta durante
l'annuale assemblea della
Strada del Riso, nel marzo
scorso. L’ente vercellese ha
trovato un valido partner ne I
vinidel Piemonte. «L'intenzio-
ne-avevaspicgatoil presiden-
te della Strada, Massimo Bilo-
ni-édisviluppare conlorodel-
le esperienze di valorizzazio-
ne del prodotto riso attraver-
so dei momenti di incontro,
formazione e degustazione di
qualitd. Un’esperienza guida-
ta per animare la ristorazione
e aiutare il settore gravemen-
te colpito». RMAG—
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