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Riso, 1l futuro

- etornare
al passato

Coltivatori e tecnici rilanciano la tradizionale sommersione e turni per I'acqua
1 assessore Marnati: “In Piemonte 300 invasi inutilizzati e non sappiamo perché”

CLAUDIOBRESSAN
NOVARA :
nutile illudersi: la siccita
che ha messo in ginoc-
chio la risicoltura rischia
dinon essere un fenome-
no episodico ma ricorrente.
In altre parole, I'anno prossi-
mo potremmo essere da ca-
po. Dunque tutto il comparto
deve muoversi adesso, insie-
me, per cambiare, altrimenti
il timore & quello prefigurato
provocatoriamente dal titolo
della tavola rotonda che si &
tenutajeri a ExpoRice: «Ilfu-
turo del territorio? Senza ri-
socambialastoria».

Anzituttocisonoiprimida-
ti sullandamento di questa
stagione disgraziata, diffusi
venerdi dall’Ente risi e riferi-
ti per ora solo alla Lombar-
dia, mentre quelli del Nova-
rese dovrebbero arrivare la
prossima settimana. Gia I'a-
rea seminata a livello nazio-
nale, dopo aver toccatoi246
mila ettari, & diminuita que-

.st'annoda227 a 218 mila. Di
questi solo in Lombardia ne
sonoandati persi 23 mila, cir-
caunquarto del totale, inpar-
ticolarein Lomellina e nel Pa-
vese: campi che, da un’anali-
si satellitare confermata da
sopralluoghi sul posto, sono
risultati totalmente impro-
duttivi, abbandonati dagli
agricoltori perché l'acqua
non bastava per tutti.

A questa perdita, mentre
le mietitrebbie stanno en-
trando in azione, bisognera
aggiungere il calo delle rese
dove la coltivazione & prose-
guita, notisolo a fine raccol-
to. Il Vercellese s'¢ salvato
grazie anche al tipo di terre-
no poco permeabile. Nel No-

“varese hanno sofferto le zo-

" ne Sud ed Est, «Quel che &

successo - ha ammonito

Manrico Brustia, responsabi-

le riso di Cia - rischia di non
essere episodico. Quest'an-
no siamo stati presi alla
sprovvista: dobbiamo impa-
rare dall'esperienza, non da-

re per scontato che tornera a

piovere come prima e prepa-
rareunastrategia».

Tutti concordano sull'op-
portunita di tornare alle se-
mineinsommersione e ridur-
re quelle meno costose in
asciutta che, anche se sem-
bra controintuitivo, richiedo-

MANRICOBRUSTIA = PAOLOCARRA @
RESPONSABILERISO PRESIDENTE

@ DELL'ENTERISI @
Quest'anno Dovreme prendere
siamo stati presi decisioni impopolari
alla sprovvista ma la semina
dobbiamoimparare  inasciutta
da quest'esperienza  ha creato problemi

no pill acqua, soprattutto in
unperiodo (fine maggio-giu-
gno) in cui ¢'¢ forte richiesta
per altre colture come il
mais. Brustia ha ipotizzato
d'introdurre incentivi. «Noi -
conviene GiovanniChio, pre-
sidentedi ConfagricoluraNo-
vara-Vco - dobbiamo iniziare
acambiaremetodo, connuo-

ve colture e tecniche, tornan-
do alla sommersione». Paolo
Carr, presidente dell’Enteri-
si, éstato pitt drastico: «Lase-
mina in asciutta ha creato
problemi. Dovremo prende-
re decisioni altamente impo-
polarimale dovremoprende-
re, non possiamosperarenel-
la pioggia». Nonsi escludono

dunque costrizioni, Camillo
Colli, presidente di Est Sesia,
ha fornito alcuni dati: «A lu-
glio e agosto avevamo porta-
te ridicole, in certi giorni 50
metri cubi al secondo contro
gli abituali 180. QuestoeFan-
nozero,d'orainavantidovre-
mo cambiare. Est e Ovest Se-
sia hanno sempre fornito

un'irrigazione continua da
aprile a fine agosto. Le porta-
te diogginon celo permetto-
no pit, se scendono sotto il
60% dovremo necessaria-
mente turnare. Gia quest'an-

‘nonel basso NovareseeinLo-

mellina per giorni il riso non
&stato coltivato a sommersio-
nemaabagnatura. Forse po-

tremo salvare la risicoltura
entrando in quest’ottican.

Giuseppe Ferraris, presi-
dente del gruppo riso di Co-
pa Cogeca, che raggruppale
organizzazioni agricole dei
27 paesi Ue, ha posto il tema
degliinvasi: «Unaregioneita-
liana non ha avuto problemi
di siccita, la Sardegna, conil
comparto riso di Oristano,
perché negli ultimi 30 anni
sonostatirealizzatiunaserie
di bacini. Da noi solo '11%
dell'acquapiovanaviene trat-
tenuto, Bisogna pensarci su-
bito o avremo annate sempre
difficili». E Matteo Marnati,
assessore regionale all'am-
biente: «A novembre convo-
cheremo gli Stati generali
dell’acqua a Torino, con tutti
iprotagonisti, dagliagricolto-
ri ai produttori idroelettrici,
dai consorzi irrigui al settore
potabile. Cercheremo di fare
strategia e remare dalla stes-
saparte. L'ideaé creare unco-
mitato permanente perla ge-
stione dell'acqua., Sembra
che in Piemonte ci siano 300
invasi inutilizzati: dobbiamo
capire perché. Da anni non
se ne fanno pill ma se servo-
novanno fatti», —

& RPFOOUTIONE RSERVATA

2 vedova dello scrittore Sebastiano Vassalll alla presentazione della guida "Terre del riso™

“Non & un mare a quadretti
ma un mosaico di specchi”

P

ILCASO

acelebre definizione
del paesaggiodelleri-
saie allagate come
«mare a quadretti» si
deve a Sebastiano Vassalli.
Ma non era l'unica suggesti-
va che utilizzd il grandescrit-
tore novarese d'adozione
scomparso nel 2015, tanto
che la vedova, Paocla Tode-
schino, invita a metterla da
parte. Intervenuta ieri alla
presentazione della nuova

guida di Repubblica «Terre
del riso», ha letto una descri-
zione del paesaggio tratta
dal capolavoro di Vassalli,
«La chimera, in cui si parla
di «mosaico di specchi».
«Vorreiche questaespressio-
ne sostituisse il “mare a qua-

. dretti”», ha detto. Facendo

ecoalsindaco Canelli, cheri-
cordava come le terre del ri-
sovadano oltreiconfini del-
le province e siano un'area
omogenea pill ampia, Paola
Todeschino ha aggiunto:
«Questa fusione tra territori

Vassalli 'ha realizzata da
tempocon laletteratura, de-
dicandovi quattro romanzi:
La chimera, Terre selvagge,
Le due chiese e Terra d'ac-
que. Nella Chimera i perso-
naggi principalisono tre: An-
tonia, il vescovo Bascapé e i
paesaggio diqueste terre».
La guida di Repubblica
«Terredelriso», appena pub-
blicata a poco pit1 di quattro
mesi dall'uscita di «Novara.
Storie, persone, cultura», na-
sce per valorizzare le poten-
zialita turistiche diun territo-

rio unice, plasmato da secoli
di lavoro con il suo fitto reti-
colo di canali per produrre il
riso. Ilvolume, in edicolaeli-
breria a 12 euro, & stato pre-
sentato dalla curatrice, Pie-
rangelaFiorani, e dal diretto-
re delle Guide, Giuseppe Ce-
rasa, invideocollegamento.
Parladi «Segreti e profumi
del Triangolo d’oro», unater-
ra che abbraccia cinque pro-
vince e due regioni: Novara,
Pavia, Vercelli, Biella e Ales-
sandria. «Trattiamo le carat-
teristiche storiche, artistiche

Lasommersionedellerisale

e architettoniche di questi
territori - ha detto Fiorani -
maanche le varietadelriso e
lastoria deilavoratori, in par-
ticolare le mondine, che con
le loro lotte sono state le pri-
me ad ottenere la giornata di
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L'allagamentodiunarisala conunapompa
Idrovora quest'estate. Sottola paniscia cucina-
| taierlaExporice dalle prolocod! Vicolungo (nel-
afoto) e Galllate

IL PROGRAMMA DI 0GGI

Tour delle risaie novaresi, libri di ricette
visite al castello e scuola di cucina, '

Inaugurato ieri mattina,
Expo Rice prosegue per
tutta la giornata di oggi al

castello di Novara, Eil no--

noanno chesitienelama-
nifestazionededicataalce-
realeprincipe dell’agricol-
tura novarese: un evento

nato come anticipo di Ex-

po 2015 e poiconsolidato-
sinel tempo. Un momento
di confronto tra gli opera-
tori del settore ma soprat-
tutto un’occasione pertut-
_ tidiscoprireil nostroriso,
a cominciare dagli stand
di espositori allineati nel
cortiledel castello, doveol-
tre alle molteplici varieta
sipossonoacquistare ede-
gustareanchealtriprodot-
ti dell’agricoltura locale,
dai vini alle marmellate,
LeProLoco diVicolungo e
Galliate propongono inol-
tre paniscia, da consuma-
resul posto o daasporto.

Ilprogrammaodiernopre-
vede dalle 9,30 un «tour
esperienziales in autobus
nell’area risicola novare-
se, visite guidate al castel-
loalle 11 e alle 16,30, una
scuola di’ cucina dalle
14,30 con Antonio Cola-
santo e Monir Eddardary,
che presentaranno anche
il loro libro di ricette «Gli
opposti che si attraggo-
no», Al piano terra del ca-
stello & allestita la mostra
«Storie di terra», che sara
visitabile anche domani e
martedl dalle 15 alle
18,30, realizzatada Gian-
giero Colombo, chehaela-
orato graficamente al
computer e colorato una
dozzina di foto storichein
biancoenerocheritraggo-
no mondine al lavoro. La
mostra sara poiitinerante
e si spostera in altri centri
dellaprovincia.cB.— -

ottoore. C'é uncapitolodedi-
cato alla biodiversita, uno ai
percorsi, dalla Via Francige-
naagliitinerariinbiciclettae
a cavallo, uno sulle sagre, E
poi sapori, piaceri, profumi».

«liun territorio - ha sottoli-

neato il sindaco Canelli -sot-
tostimato nellesue potenzia-
lita. E unitario e merita una
gestione turistica unitaria:
perquestovorremmochena-
scesse un'Atl di quadrante.
Qualcuno non ci sta, ma c'&
sul tappeto un progetto di fu-
sione di quelle di Novara,
Vercelli, Biella e Valsesia.
Dalla cupola di San Gauden-
zio a Novara, un'opera unica

.almondo che ora si pud visi-

tare fino a 100 metri di quo-
ta, alla basilica di Sant'An-
dreaa Vercelli, dailaghi alsi-
stemadei Sacri Monti fino al-
le stazioni sciistiche, nessun
territorio in Piemonte puo
offrire una tale varieta di
proposte turistiche. Insieme
all'enogastronomia (il riso,
il Gorgonzola, i vini delle col-
line novaresi) & un fattore
d’attrazione che spesso vie-
ne apprezzato pit dagli stra-
nieri da chi vive poco lonta-
nodaqui».c.B,.—

0 APRODUZONE REERVATA

Le voci degli espositori alla Fiera agricola di Oleggio, tornata dopo |'edizione del 2013

“Produrre ora costa di piu

ILREPORTAGE

FILIPPO MASSARA
OLEGGIO
n tre anni & cambiato il
mondo. La Fiera agrico-
laé&tornataaOleggiodo-
po lo stop imposto dalla
pandemia, nel pieno della
crisi energetica e in una sta-
gione condizionata pit che
mai dai cambiamenti clima-
tici. La giornata di ieri era
per i produttori un'occasio-
ne di rilancio in uno scena-
riopreoccupante.

In 170 hanno aderito
allappello del Comune, che
pur di non rinunciare per la
terzavoltadifilaall'appunta-
mento lo ha spostato a fine
estate. «Ma nel 2023 ripro-
porremoil format tradiziona-
ledel 1° maggio -avverte Giu-
seppe Bellissimo, assessore
all'agricoltura -. Quest'anno
era impensabile confermare
la data consueta in primave-

Unavetrina dedicata
achiha saputo
tenere duro
in questi anni difficili

raperidubbisullerestrizioni
anti Covid. Ci sembrava giu-
sto perd offrire uno spazio ai
tantiimprenditori che tengo-
no duro». Ogni settore fa i
conti con aumenti fuori con-
trollo, Giulio Fortis, titolare
diun’azienda dilatticini e sa-
lumi a Miasino, ordina 2 mi-
la quintali di fieno all’anno
per alimentare i suoi bovini:
«Tre anni fa spendevo 25 mi-
la euro, ora 60 mila. Il costo
del mais in granella ¢& salito
da17 a40euro al quintale.E
incrementato tutto e anche
noi siamo stati costretti ad
adeguare i prezzi, in misura
minima rispetto ai rincari
che purtroppo dobbiamo
sopportare. Aumenti supe-
riori si osservano nella gran-
dedistribuzione, chesifafor-
te con i grossisti continuan-
do ad acquistare a poco ri-
spettoairicarichi generati»,
Spese extra e incognite sul
futuro immediato tengono
in apprensione anche i floro-
vivaisti come Ikebana. L'a-
zienda di Oleggio & rappre-
sentatain fieradaElvio Giuli-
ni: «Molte coltivazionirichie-
donoininvernoluceartificia-
le e temperatura costante
mai inferiore ai 16 gradi. Sa-
ra un salasso, soprattutto se
dovesse fare molto freddo.
Gia il mese scorso la bolletta
elettrica @ quadruplicata».
Anche le varie forniture
hanno costretto i vivaisti a
uscite extra: «Un esempio? Il
costomediodeivasieé aumen-
tato del 30-50%. Prima le
aziende stilavano listini an-
nuali, oggi li aggiornano un
mese alla volta. Dal 2020 so-
no perd aumentate le vendi-

GIULIOFORTIS = BERNARDINO CERA = @
TITOLARE AZIENDA @_ PRODUTTORE CE:)—
DtLAI_'I’IC!NlESALUMI DIVINOEOLIO
Treannifaperilfieno Hoinvestito

del bestiame su terreni di famiglia
spendevoognianno  nel Cllento

25 mila euro ma il gasolio

ora sono B0 mila e triplicato

inevitabile toccare i prezzi”

te perché molte personesiso-
noappassionateal giardinag-
gio. In questi mesi l'effetto
non & pit cosl rilevante». Le
imprese come Ikebana han-
no dovuto sostenere anche
trattamenti anti Popillia, al
pariditante altre. Su poiico-
sti del trasporto. Bernardino
Cera di Cameri ha investito
sul recupero di alcuni terreni
di famiglia nel Cilento per
produrrevino e olio con I'eti-
chetta «Le Grazie»: «Il gaso-
lio & triplicato, perd almeno
dalle nostre parti non abbia-
mo subito gli attacchi del co-
leottero. Sappiamo purtrop-
po che sui vigneti dell'Alto
Piemonte & molto diffuson.
Complicela siceita, sulle col-
line si stima una flessione del
20% nella raccolta di uva al
termine della vendemmia.
L'emergenza idrica ha colpi-
to molti altri comparti. Silvio
Martinolidi Ghemme coltiva
frutta e verdura: «Ci siamo
salvati grazie al nostro poz-
_Zo, ma & stata dura, Il frutte-
to non ne ha risentito perché
le piantesonorobuste, masu-
gliortaggi abbiamo avuto ca-
li di produzione. I prezzi? Si
cerca di contenerli al massi-
mo, ma evitarli & impossibi-
le. Diquesto passonon riusci-
remonemmeno acoprireico-
stidiproduzione».

Poi ci sono gli apicoltori,
prime sentinelle dei cambia-
menti climatici. Complici le
gelate primaverili, il 2021
erastatodisastroso perl'aca-
cia. Quest’anno & andatame-
glio: «Ma servono misure a
tutela del settore - avverte
Paolo Mazzei di “Apiaria” a
Ghemme -. Manca program-
mazione, cosi il miele ri-
schiadidiventare un prodot-
to di nicchia. Io stesso ho ri-
dotto la transumanza per li-
mitareicosti» —

© RPPOOUDIONE RISERVATA

~SABATO E DOMENICA

La cipolla bionda di Cureggio e Fontaneto.
invita a scoprirla nel suo territorio

Dopo aver partecipato al
Parco del Gusto di Botgo-
manero e all'ExpoRice di
Novara, settimana prossi:
ma la cipolla bionda di Cu-
reggio e Fontaneto & prota-
gonista in prima persona.
Torna infatt a Fontaneto
d’Agognalafieradell’ortag-
gio che & l'unico presidio
Slow Food della provincia.
La manifestazione & orga-
nizzatadaProloco, associa-
zione dei produttori della
cipolla bionda e Condotta
SlowFood delle Colline No-
varesi. Torna la cueina con
‘'specialita tipiche a base di
cipolla, oltre al tradiziona-
le mercato contadino con
prodottidel territorio ealla

4
Petrinll'annoscarsoallaflera

rete diristoranti convenzio-
nati (ben 17 sparsiin tutta
laprovincia) dovesipotran-
no degustaie piatti tipici.
Per l'occasione la fiera tor-
nain piazza Unita d’Italiae
siterradalle 18 alle24 disa-
bato e dalle 10 alle 22 del
giorno successivo. Sabato
seraé previstaanchel'esibi-

zione di musica dal vivo
con il gruppo Sinistro Trio.
Protagonista assoluta la ci-
polla, ma anche tapulone,
polpette di riso, pizze, fo-
cacce e dolci, accompagna-
te da birre artigianali e vini
delle colline novaresi. Sa-
ranno 17 gli stand presenti
durante i due giorni e tra
quest ci saranno altri due
presidi Slow Food del Pie-
monte: l’aglio storico di
Caraglio e la gallina bian-
ca di Saluzzo. Inoltre par-
teciperannole altre tre co-
munita SlowFood dellazo-
na: i pronubi dell’Alto Pie-
monte, il pesce dilago del-
le AlpiePrealpiOccidenta-
li eil riso Razza77, Dome-
nicasisvolgono eventicol-
laterali anche alla Casa
della Torre di Cureggio,
con tour guidati e letture
della sezione «Slow Food
GianlucaZanetta».M.C.—



