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SICUREZZA ALIMENTARE 

Rapid Alert System  

- Respinte alla frontiera italiana due partite di spaghetti di riso provenienti dalla Cina, per la presenza di 
riso Bt 63. 
- Respinte alla frontiera inglese due partite di spaghetti di riso provenienti dalla Cina, per la presenza di 
riso Bt 63. 
- Respinta alla frontiera italiana una partita di riso proveniente dal Pakistan, per la presenza di 
aflatossine. 
- In Gran Bretagna segnalata la presenza di aflatossine in riso basmati proveniente dal Pakistan. 

Fonte: http://ec.europa.eu/food/food/rapidalert/rasff_portal_database_en.htm 

- L’EFSA ha aggiornato l’area web dedicata all’informazione. I due bollettini EFSA Journal ed EFSA 
Reports sono confluiti nel nuovo EFSA Journal. E’ ora possibile trovare le pubblicazioni relative a 
specifici argomenti di interesse con chiavi di ricerca avanzate. Inoltre è possibile registrarsi per ricevere 
gratuitamente una volta al mese un aggiornamento sui lavori scientifici pubblicati da EFSA. 

Fonte: www.efsa.europa.eu/EFSA 

NORME & PROPOSTE LEGISLATIVE 

Nel corso del Comitato Permanente UE della catena Alimentare del 19 aprile è stata proposta ed 
adottata una Decisione che abroga la decisione 2006/601/EC concernente le misure di emergenza 
da adottare per le importazioni di riso in provenienza dagli Stati Uniti. I rappresentanti della 
Commissione hanno dichiarato che la decisione è una conseguenza delle misure di monitoraggio messe 
in opera dalla U.S. Rice Federation che dimostrano che il raccolto 2009 è esente da contaminazione. 
Non è ancora nota la data di applicazione della Decisione. 

Fonte: http://eur-lex.europa.eu 

PRODOTTI BIO 

Dal 16 Aprile al 16 maggio, AIAB, in collaborazione con Legambiente e Arci, promuove la nona edizione 
della PrimaveraBio, la Campagna di promozione dell’agricoltura biologica che porta i cittadini in 
campagna, ad incontrare i produttori biologici, per incentivare la conoscenza dell’agricoltura biologica e 
dell’insieme dei valori che essa rappresenta.  La PrimaveraBio è l’occasione per parlare di agricoltura 
biologica, stimolando attraverso l’incontro tra produttori e consumatori il mercato dei prodotti biologici e 
la conoscenza del territorio rurale. Quest’anno il tema della PrimaveraBio sarà la fiducia del consumatore 
verso il biologico, sottolineando in particolare il ruolo della certificazione come momento di confronto tra 
produttori e consumatori, a vantaggio di entrambi ed anche dell’ambiente in cui viviamo. 

Fonte: www.aiab.it 
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RICERCA & SPERIMENTAZIONE 

Il riso integrale contiene numerose sostanze benefiche per la salute e la prevenzione di gravi malattie 
come il cancro: fibre, vitamine, minerali, antiossidanti, fitosterolo, tocoferolo e molte altre sostanze 
protettive. Per incentivare il consumo di questo alimento, alcuni tecnologi alimentari dell’Arkansas 
hanno brevettato un trattamento che consente di ottenere riso integrale con tempo di cottura 
ridotto. Il riso integrale richiede infatti un tempo di cottura prolungato (circa 50 minuti), a causa degli 
strati di fibra presenti sulla superficie del granello, che sono cerosi e assorbono con difficoltà l’acqua 
necessaria per ammorbidire e cuocere il chicco. Il nuovo prodotto cuoce in circa 20 minuti, come il riso 
bianco.  

Fonte: Crop Biotech Update 

NOTIZIE VARIE 

La fondazione International Food Information Council (IFIC) annuncia che ha rinnovato il suo sito 
www.foodinsight.org. Nel sito si trovano molti interessanti articoli relativi alla sicurezza alimentare e alla 
nutrizione, inoltre una sezione dedicata a fornire risposte alle curiosità dei consumatori, un’altra dedicata 
agli operatori del settore alimentare e alla stampa. 

Fonte: www.foodinsight.org 

APPUNTAMENTI            

Cibus, il Salone internazionale dell’alimentazione. Da lunedì 10 a giovedì 13 maggio 2010, Parma 
sarà davvero “foodland”, capitale del made in Italy alimentare, perché lì converranno tutte le principali 
aziende agroalimentari italiane, delegazioni commerciali da oltre cento Paesi, i buyers della Grande 
Distribuzione italiana e straniera, il mondo del “fuori casa”, ovvero l’impulso e la ristorazione 
(indipendente, collettiva e a catena), operatori dell’intermediazione commerciale, importatori, Università 
e Centri Studi, la stampa nazionale ed estera. Tra i numerosi eventi in programma, merita segnalare il 
convegno “Sicurezza e sostenibilità nella filiera agroalimentare” (10 maggio) e la tavola rotonda 
“Sicurezza alimentare e sviluppo sostenibile per favorire l’equilibrio del sistema agroalimentare” (13 
maggio). 

Fonte: www.cibus.it 

Coltivare la biodiversità. Agricoltura, foreste e territorio: conservare, innovare, pianificare.
Milano, 10-11 giugno 2010. Il Convegno proposto dalle Direzioni Generali Agricoltura e Qualità 
dell’Ambiente della Regione Lombardia, in collaborazione con l’Università degli Studi di Milano e IREALP, 
rappresenta una tappa importante del percorso più ampio di confronto culturale fra molte componenti 
della società, dal mondo universitario a quello dei decisori politici, a quello dei produttori e dei 
consumatori, al fine di discutere sulle attuali conoscenze, sulle possibili scelte, sulle probabili 
prospettive e sulle opportune politiche. Un percorso che Regione Lombardia ha avviato per elaborare 
una strategia comune sulla biodiversità che coinvolga il più largo numero possibile di cittadini, 
operatori, responsabili dei vari settori dell’agire umano. 

Fonte: www.irealp.it 


