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AL LAVORO PER I’EVENTO CHE DOVRA RILANCIARE IL TERRITORIO: “NON SARA SOLTANTO UNA SAGRA”

Unavetrinainternazionale del riso
Vercelli punta sulla prima Fiera

Tutti d’accordo, dal sindaco al presidente della Provincia, aristoratorie commercianti

Non una sagra, né un’iniziativa
orientata al solo business, ma un
evento di caratura internazionale
che finora a Vercelli &€ mancato. 11
mondo della politica punta sulla pri-
maFieradel riso perrilanciare il ter-
ritorio e raccoglie i consensi di tutti
gliaddettiai lavori, dai ristoratori ai
commercianti. La proposta del sin-
daco Roberto Scheda ha aperto il di-
battitoin citta e nonsolo. -paciNA40E41

ILCASO

Estate, la stagione
dei truffatori

Un altro incontro
per gli anziani

ANDREA ZANELLO

In estate maiabbassare la guardia:
itruffatori sono sempre in aggua-
to. Specie nei confronti degli anzia-
ni. Il comando di polizia locale ri-
prende gli incontri per mettere in
guardia i residenti: martedi appun-
tamento in Seminario. E unappello
arrivadalla prefettura. -pacina43

ILCOMMENTO

“ldea ambiziosa e complessa
realizzabile se silavorauniti” -

ROBERTOMAGGIO L

Iministro Lollobrigida halanciato I'idea del-
<< la fiera del riso, una manifestazione a cui
crede moltoy. Per Natalia Bobba I’allestimento
di un evento simile si aggiungerebbe agli impe-
gnidipresidente di Ente Nazionale Risi. -pacinas1

Al

“alsesi, lestate ende quota”

MARIA CUSCELA

li impianti di risalita valsesiani sono stati lieve-
mente penalizzati dal meteo di questoinizio esta-
te. Ad Alagna si & anche dovuto affrontare, a fine giu-

gno, l'alluvione che ha causato danni per6 prontamen-
terisolti. A fare un primo bilancio &€ Andrea Colla, di-
rettoreamministrativo di Monterosa 2000. -paciNA45

CALCIO

Rolando Bianchi
“Rieccomi Pro
Cosl lavorero
conigiovani”

RAFFAELLALANZA

ieccolo Rolando Bianchi.

Ha appeso le scarpette al
chiodoaVercellieallaProé tor-
nato come vice allenatore: a La
Stampa racconta il suo lavoro
coni giovanileoni. -paciNas3

SPETTACOLI

Alpaa, dopo Britti
serata amarcord
conlamusicadisco

iazza Vittorio Emanuele II

questaseradalle21,30sitra-
sformera in una grande sala da
balloall’aperto. Ad animarlasa-
ranno i dj Fazza, Comix e Jor-
dan. -pAcINA47

VIOTTI FESTIVAL

Taddei e Farinelli
Sax e pianoforte
al museo Leone

uesta sera il Viotti Festival

Estate propone il concerto di
Jacopo Taddei al sax e Filippo Fa-
rinelli al pianoforte con un pro-
grammaaccattivante. -paciNA47

App scaricata,

W REGIONE
B W PIEMONTE

Y piemonte
B raleS 630

informati

REPUBBLICA
DIGITALE

PUNTO
DIGITALE
FACILE

Una rete di 200 punti in Piemonte: trova

il Punto Digitale Facile pi vicino a te.

Riceverai assistenza e formazione gratuita

per l'utilizzo dei servizi e delle tecnologie digitali.

C’é un Punto dove il digitale diventa semplice
numero verde da fisso 800 333 444 da cellulare 011 0824222

E oIPARTIMENTO
R LA TRAGFORMAZION
Al



ve

CRONACA DI VERCELLI

SABATO 20 LUGLIO 2024 LASTAMPA 4]

PRIMOPIANO
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to, ma parlare di trasformazio-
ne, di nuovi usi in cucina, tecni-
che agronomiche riscoperte. E
poi parlare di nutrizione, salu-
brita, diacqua.

Ascom Confcommercio «ha
tutto I'interesse ad un evento
del genere, ci siamo messi subi-
to a disposizione - conferma il
presidente Angelo Santarella

Nella capitale europea
del prodotto
non esiste un evento
internazionale a tema

-. La nostra citta ha bisogno di
richiamare attenzione sul riso.
In pill, un evento di respiro in-
ternazionale fa bene al com-
mercio e rilancia il nome di
Vercelli. Senza contare I’aspet-
to gastronomicoetutto cio che
serve per far esaltare il riso nel
piatto. Siamo pronti, se cisara,

L’ANTESIGNANA

Negli Anni 60
debutto la Sagra
della Famija

L’antesignana della Fie-
ra internazionale del ri-
S0, a cui stanno lavoran-
do gli amministratori
vercellesi, é stata la Sa-
gra del riso, organizzata
a partire dagli Anni Ses-
santa dalla Famija Var-
sleisa. La Sagra era an-
che «mostra delle attivi-
ta economiche» perché
gli stand ospitavano
aziendetanto del territo-
riocheinarrivo dal resto
d’Italia. Come prima se-
de la Sagra del riso ebbe
piazzaBattisti perappro-
darepoiinquellache og-
gi & piazza Antico Ospe-
dale. Le ultime edizioni
risalgono a fine Anni Ot-
tanta.—

asederciattornoauntavoloy.

Per Germana Fiorentino, di-
rettore di Confesercenti, «&
scontato il coinvolgimento di
bar e ristoranti del territorio,
che hanno gia il riso nelle loro
corde. Si torna in questo modo
ad una tradizione anticay.
Mentre per Jose Saggia, presi-
dente Fipe Ristoranti Vercelli,
«cisono gia azioni propedeuti-
che come i Panissa e i Risotto
Days: siamo pronti per dare in-
dicazioni. Se fatta in un certo
modo, la fiera potra essere cas-
sadirisonanzainternazionale,
anche per le nostre imprese. E
arrivato il tempo di mettere da
parteipersonalismiy.

Ancheil redei pasticcieri Igi-
nio Massari, ospite alla Fatto-
ria in cittd 2023, aveva lancia-
tol’appelloaffinchéla capitale
del riso si mostrasse finalmen-
tein quanto tale. Con prodotti,
eventi. Questa puo essere la
grande occasione. —

©RIPRODUZIONE RISERVATA

Laricettadelvice presidente degli Amici deimusei
"Si puo fare anche cultura: da Morbelli a Lucedio”

“Novara e I'esempio
Agli eventi bisogna
dare continuita”

L'INTERVENTO

namanifesta-
zione incen-
<< trata sul riso
& un’iniziati-

vaottima e doverosa. Ese vie-
neorganizzatabene, maanco-
ra non ci sono dettagli al ri-
guardo, €& uno strumento fon-
damentale per la promozione
del territorioy. Parla cosi Pier
Luigi Pensotti, tra le figure di
spicco del panorama cultura-
le vercellese e vice presidente
dell’associazione Amici dei
musei di Vercelli. «Il riso —
spiega — ¢ il prodotto che pilt
di qualsiasi al-
tro rende rico-
noscibilela pro-
vinciadiVercel-
li. Ma forse que-
stariconoscibili-
ta non si & mai
affermata come
dovrebbe, men-
tre altri luoghi
d’eccellenza
perlaproduzio-
ne di riso sono
riusciti in que-
sto intento, for-
se, con piu effi-
cacia. Eppure il
riso&un prodot-
to pitt che mai
nostro, essendo
il capoluogo ri-
conosciuto come la capitale
europea di questa colturay.
Comerafforzaree quindiaf-
fermare una volta per tutte
questaidentita? «Primadi tut-
todando continuita aglieven-
ti — prosegue Pensotti —. Pen-
so ad esempio alle mostre che
si stanno susseguendo al Ca-
stello di Novara, che stanno
conferendo alla citta una pre-
cisa identita. La stessa strate-
gia si puo adottare anche da
noi, legata ovviamente ad al-
tri eventi come appunto una
fiera internazionale del riso o
altro. E questo puo portare tu-
risti. In fin dei conti Vercelli &
una citta che non ha eguali in

Piemonte: una manifestazio-
ne del genere € una gran bella
ideaeseben realizzata pud da-
re una risposta al settorey.
Non solo in chiave gastrono-
micaoagricola: il chicco bian-
cosipuo raccontare sotto tan-
ti altri profili. «Collegamenti
conletanterealta culturali cit-
tadine ce ne sono — aggiunge
il vice presidente degli Amici
dei musei —, e laddove non ci
sono, li crei. Penso ad esem-
pioal Morbelli del Museo Bor-
gogna: & il quadro pili famoso
al mondo sul temariso. E pos-
sibile creare tanti percorsi
allinterno della citta. Faccio
un esempio: non & difficile le-

Pierluigi Pensotti, vice presidente Amici dei musei

gare il capoluogo con Luce-
dio, la zona in cui nacque nel
Quattrocento la coltivazione
delrisoinItalia. Tessere reti &
possibile anche sul nostro ter-
ritorio, come tante altre zone
d’Italia hanno fatto». A testi-
monianzadiquestarete giain
parte creata tra le realta del
tessuto urbano ed extra urba-
no, ¢’éstatal’altro giorno pro-
prio al Borgogna la presenta-
zione del volume «Lucedio.
Novecento anni di storiay,
per festeggiare i nove secoli
della tenuta, oggi azienda
agricola Principato di Luce-
dio.R.MAG.—

AIPRODUZIONE RISERVATA

Sono tutti favorevoli gli chef del territorio
“Dobhiamo pero superare i confinilocali”

“Noi ristoratori
chiediamo da anni
un evento cosi”

LETESTIMONIANZE

nafierainter-
nazionale
<< del riso? E
una vita che

la chiediamo. E una scelta im-
portante per catalizzare atten-
zionesul territorioy. Iristorato-
1i accolgono a braccia aperte
I'idea della fiera, specialmente
quelli che hanno una proposta
gastronomica incardinata sul
chicco, sul risotto e sul territo-
rio risicolo. «Da anni — spiega
Sandra Chinelli, dell’hotel re-
sort 11 Convento di Trino — noi
cerchiamo di essere portaban-
dieradel prodot-
to:abbiamosem-
preincartalapa-
nissa e un risot-
to stagionale.
Per noi, come
peraltriristoran-
ti del territorio,
il riso & il fonda-
mentoy. Eneces-
sario pero supe-
rare  I'ambito
vercellese: «Fin-
chésicreanoma-
nifestazioni lo-
calizzate, non si
ottengono gran-
di risultati — ag-
giunge—. La Fie-
ra del Mobile a
Milano, evento
di grande richiamo, ha portato
visitatori nel mio hotel. Cosi co-
mel’Eurovisiona Torino. Piitil
livello ¢ alto, pili arriva gente
“giusta”. Una fiera internazio-
nale ha un peso diverso rispet-
to ad un evento giornaliero,
cheben venga, ovvio». Unano-
ta dolente? «I posti letto—con-
clude Chinelli —. 11 territorio
nonha grande capacitadiacco-
glienza in termini diletti».
Anna Maria Corrado, di Ar-
monie in Corte a Buronzo, si di-
chiara «propensa ad una fiera
del genere. Bastachenonsi tra-
sformi in un risotto in piazza—
suggerisce —, ma ci sia anche
conoscenza del territorio, cul-

tura, coltivazione ed esperien-
ze turistiche, tutti elementi
fondamentali quando si parla
di un contesto internazionale.
Un’agenzia del Chianti mi ha
appenamandato otto america-
niafareuna “rice experience”:
essere internazionali, e uscire
dallo“schema Vercelli”, ci por-
ta a superare i nostri confini e
attrae investitori sul territo-
rioy. Il progetto di un evento di
respiro europeo «& un’ottima
opportunita per le realta vir-
tuose — conclude Corrado —,
ma servono testimonial ester-
ni. E tutti noi dobbiamo smette-
redi chiuderela cucina alle 14
se vogliamo turismo sulle no-

Sandra Chinellicon Giorgio Bonato de Il Convento

stre terre. In pitt mancano po-
sti letton. Christian Ruocco,
del ristorante pizzeria Pan-
theon e Farm Secret Club, pen-
sa che «un evento incentrato
sul riso sia qualcosa che do-
vrebbe essere assodato e stori-
co, ma invece ancora manca.
Semplici chicchi di riso - spie-
ga—sono un vanto e motivo di
orgoglio per tutto il Vercellese
eilPiemonte. Imieilocalisono
gia caratterizzati dal marchio
“Vercelli”, lo promuoviamo
anche attraverso impasti di ri-
soecereali con cui provare I'ec-
cellenza della nostra tradizio-
necontadinay. R.MAG.—
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Natalia Bobba, presidente di Ente Nazionale Risi

“Un’idea ambiziosa e complessa
realizzabile soltanto lavorando uniti”

ILCOMMENTO

I ministro Lollobri-

gida halanciatol'i-
<< dea della fiera del
riso, unamanifesta-

zionea cui crede molto. Ha par-
lato di evento alla presenza di
buyer, incentrato sulla promo-
zione del nostro prodotto ita-
liano di qualita, diverso da
quelloesteroy. PerNatalia Bob-
ba I’allestimento di una fiera
del genere, con tutto cid che

comportaalivello organizzati-
vo, si aggiungerebbe ai diversi
impegni che normalmente ha
inqualita dipresidente di Ente
Nazionale Risi. Un organismo
fondatonel 1931 che ha, trale
priorita, quella della tutela e
valorizzazione del MadeinIta-
ly, un grande calderone in cui
rientrano in pieno le varieta ti-
pichelocali Carnaroli, Sant’An-
drea, Arborio e riso di Barag-
gia. «Esicuramente un’ideaim-
portante e ambiziosa—eviden-
zia Bobba—, sia peril territorio

cheperilmondodelrisoitalia-
no, diqualitadiversarispettoa
quello prodotto nell’estremo
Oriente. Manon sara facile dal
punto di vista logistico e
dell’organizzazioney. Il ruolo
di Ente Risi, prosegue la presi-
dente che ha preso le redini da
Paolo Carra, «& di lavorare in
stretto contatto con il ministe-
ro delle Politiche agricole. Lo
stesso Lollobrigida, quando &
stato a Vercelli, ha dato dispo-
nibilita nel lavorare a stretto
contatto conl’ente. Sicuramen-

La presidente diEnte Risi Natalia Bobba

te metteremo a disposizione
stand con il materiale che ab-
biamo a disposizione, pannelli
didattici e mostre fotografiche
sulla nostra risicoltura evolu-
ta. Inoltre si sta pensando a
convegni con personalita im-

portantidel settore». Non solo:
«Verranno anche analizzati
tutti gli aspettilegati all'impor-
tanza del risonell’alimentazio-
ne-aggiunge Bobba—, eanche
il mondo della cucina potreb-
beessere coinvolto. Un proget-

to di questo tipo, pero, richie-
dera ingenti risorse economi-
che. La parola d’ordine? L'u-
nione. «Lavorare tutti uniti &
basilare—precisala presidente
—. Coesione e unione diidee de-
vonoessere il mezzo perarriva-
re a un obiettivo comune. Cioé
quellodivalorizzare e far cono-
scere i nostri prodotti e il no-
stro territorio a 360 gradi. Si
puod parlare di coltura ma an-
che di cultura: basti pensare,
ad esempio, al celebre quadro
del Morbelli al Borgogna. Eun
collage di idee e di componen-
ti che vanno valutate tutte in-
sieme. Ecco perché dico che &
un progetto impegnativo - sot-
tolinea -. Ma alla base di tutto
dev’esserci il fatto di lavorare
coralmente per uno scopo co-
muney.R. MAG. —

©RIPRODLZIONERISERVATA



