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Vino a gradazione aronts

alcollca ridotta v
i dubbl dell’ Oltre 0 S

InVenetolarichiesta di“abbassare” il Pinot Grigio a9 gradi
Il direttore pavese: «Si puo ottenere eleganza in altri modi»

Stefano Romana /72y

Vini meno alcolicl per anda-
re incontro alle richieste dei
consumatori, introduziong
anche nelle produzioni Doc
(come giai francesl pensano
difare) di vitigni pili resisten-
tial cambiamento climatico:
ra gli addetti ai lavori se ne
Dﬂ.rﬁl gia da anni, ora il Con-
sorzio di tuteladel Pinot Gri-
giodelle Venezie buttail cuo-
re oltre l'ostacolo e sl prepa-
raa chiedere formalmente di
madificare in questo sensoil
disciplinare di produzione
del Pit griglo veneto. La ri-
chiesta principale & di abbas-
sare la gradazione minima
del vino (in questo caso del
Pinot Grigio) da 11 a9 gradi:
selarichieste dovesse essere
accolta dalla commissione
ministeriale {questo vapreci-
safo subito) il cambiamento
riguarderebbe solo la Doc
delle Venezie, visto che ogni
territorio ha un proprio disci-
plinare per le produzioni a
denominazione di origine.
Selarivoluzione della grada-
zione del Pinot Grigio vene-
topassasse, perd, sarcbhbe un
precedente importante an-
che per gli altri vini. Che ne
pensano in Oltrepo della di-
minuzione del grado alcoli-

co minimo dei vini per anda-
re incontro alle richieste del
mercato?

| DUBE DEL INRETTORE

wPremetto che a livello di
Consorzio Oltrepo il tema
non & mai stato affrontato e
quindi posso solo esprimere
opinioni personali — rispon-
de il direttore del Consorzio
Oltrepo Riccardo Binda -.
Aggiungo che non giudice le

scelte di altn territori. Detto
questo, & un dato di fatto che
il mercato, da diversi anni, &
ofientato verso tipologie di
vinopill orientateversol'ele-
ganza e la finezza rispetto al-
fagrande struttura che anda-
va per la maggiore fino a
qualche annngg maggiore
eleganza e struttura, perd, si
possono oftenere anche sen-
zamodificarele regole deidi-
sciplinari e senza ridurre il
grado alcolico. Sempre re-
stando all'interno delle artua-
liregole dei disciplinari, inol-
tre, il grado alcolico s pub ab-
bassare utilizzando pratiche
enologiche tradizionali e sen-
za far ricorso alla dealcola-

Sultavolo finisce
anche il tema
degliuvaggi
adattial clima

ziones,
Quindi nessuna discussione
sull'abbassamento del titolo
alcolico nei disciplinari del
vinomadein Oltrepo?
«Ripeto che il tema non &
stato mai affrontato con i pro-
duttori - aggiunge Binda -,
Si e affrontatoil temadelle re-
se, invece, che moltissimi
produttori ritengono troppo
alte: se ¢'é un tema daaffron-
tare parlando di disciplinari
ritengo siaquesto'argomen-
to principales,

IL W06 DEL CLINA

I produttori veneti chiedono
anche di introdurre nuovi
uvaggi nei disciplinari deivi-
ni a denominazione per af-
frontare malattie e avversita

climatiche facendo minor ri-
corso a trattamenti. In Fran-
cla le nuove varietd song gia
sperimentate anche all'inter-
no delle Aoc (la denomina-
zione di origine controllata
d'oltralpe). Si pud pensare a
una svolia di questo genere
anche in Italiae in particola-
rein Oltrepo?

4la sperimentazione in sé
ritengo che sia comungque da
valutare - risponde Binda -
Ietecniche s evolvono espe-
rimentare ritengo siasempre
un valore: sivalutano i risul-
tati, se ne discute, e si deci-
der. Vale anche per le Tea, le
tecnologie di evoluzione assi-
stitaconlamodificazione ge-
netica dei vegetali senzal'in-
troduzione (%I materiale ge-
netico esterno? Le Tea sono
gif sperimentate in campo
sia per il riso che per i pomo-
dori: ¢isi pit pensare anche
perle viti? «Vale lo stesso di-
scorso- prosegue il direttore

- la sperimentazione in sé
non & mai shagliata. Si devo-
novalutareirisultatis.

Restandosul tema dei cam-
biamenti climatico, qual & la
situazione? «Abbiamo avuto
una sicciti estrema e subito
dopo troppa pioggia - rispon-
de Bi nda 1l pml?ema mag-
giore é che i produttor non
riescono a programmare e
devono affrontare situazioni
imprevedibili. E un contesto
difficile nel quale, perd, I'0l-
trepo ha un vantaggio rispet-
to ad altri territori a vocazio-
ni vinicola: noi produciamo
fino a 600 metri di quotae, in
futuro, abbiamo la possibili-
tadisalire anche finoa mille.
Possibilith che altri territori,
anche avocazione spumanti-
stica, nonhannos, —

Il direttoredel Consorzio ol trepadano Riccardo Binda

ettari di vigneti, con una
produzione di oltre 790
mila quintali (dato
2022), dicui 4091Igte 344
Doce Docg, La produzio-
ne vitivinicola oltre pada-
narappresentail 44%del-
la produzione di uva da
vino della Lombardia.
ProvinciadiPavialgt, Ol-
trepo Pavese Doce Bonar-
da Do costituiscono le
denominazioni piii im-
portanti in termini di vo-
lume: nonostante il calo
subito tra il 2011 e il
2022, Tappresentano
1'89% della produzione.
Nello stesso periodo si &
registrato un aumento
produttive di alcune de-
nominazioni come lo spu-
mam: Metodo Classico
“ﬁ (che con l'ultima
modificadel disciplinare
si chiamera Classese), Pi-
not Nero Doc, Sangue di
Giuda Doce Pinot Grigio
Doe, che hannosperimen-
tato anche un forte au-
mento dei valori prodot-
ti. Tra Metodo Classico e
Pinot Nero, attualmente,
vengono prodotte circa 1
milionedibottiglie.

LA LAVORAZIONE

Leggero nel bicchiere
ma non “dealcolato”
con procedimenti fisici

PAVIA

Larichiesta di ahbassare il ti-
tolo alcolico nel Pinot Grigio
Dot delle Venezie da 11 a 9
g’u:hmtmml L come riportail
le 240re, nasce dalla vo-
lontdiallinearsi alle tenden-
ze del mercato che, da anni,
chiede vini meno “potenti”
mapilielegant. Vini menoal-
colici, ma ottenuti senza uti-
lizzare tecniche di dealcola-
zione e lavorando quindi sul-
la gestione del vigneto oppu-
re evitando arricchimenti in

cantina. Va precisato, in o,
caso, che anche la dealcola-
zione non éun procedimento
“chimico” che introduce nel
Vino sostanze estranee o, per
cosi dire, artificiali.

Le tecniche, sostanzial-
mente, sono tre. L'evapora-
zione solto vuoto prevede
che l'alcol sia messo nelle
condizioni di evaporare in
un ambiente, appunte, sotto-
vuoto: 'alesl evapora a una
temperatura inferiore all*ac-
qua, ma con il sottovuoto si
migliora l'evaporazione sen-

za intaccare "acqua. C'& poi
I'osmosi inversa che prevede
I'uso di una membrana di fil-
trazione che, a pressioni ele-
vate, consente l'estrazione di
compasti fenolici earomatici
che vengono “prelevati” pri-
madelladealcolazione perdi-
stillazione, proprio per esse-
re preservati, e poi reintro-
dottinel vino. Infine c'¢ladi-
stillazione che avviene sotto-
vuoto e si divide in due fasi:
prima fase il vino viene inseri-
toin una colonna perladistl-
lazione dove si estraggono i
composti volatili (aromi e
profumi), poi si ripete il pro-
cedimento pereliminare I'al-
col, Fino ad ora il dealcolato
non si poteva chiamare “vi-
no", maconla pubblicazione
sul sito del ministero dell'A-
gricoltura delle disposizioni
attuative del decreto sui deal-
colati questa regolaé decadu-
a—

ANNUNCIO COLDIRETTI

Riso, ¢ arrivata la deroga
per usare le sementi del 2024

PAVIA

Arriva la deroga che consen-
tel'utilizzo delle sementi di ri-
50 acquistate nel 2024 e non
impiegate dalle aziende agri-
cole: deroga che, fattore non
secondario, consente di man-
tenere gli aiut accoppiati
previsti dalla Politica agrico-
lacomune (Pac). Nello speci-
fico, per percepire I'ajuto ac-
coppiato dellaPac, i risicolto-
ri doveebbero dimaostrare di

averseminato un certo quan-
titativo di semente certifica-
ta 160 chili a ettaro di riso
convenzionale e Clearfield,
40chili a ettaro diriso CLHP,
30 chili a ettaro di riso ibrido
e 100 chili a ettaro di Provi-
sia. Dopo le avversith meteo-
rologiche che I'anno scorso
avevano r:olptrn lesemine di
riso, ora & arrivata la dero
che tutela il reddite degli
agricoltori.

dla primavera dell’anno

scorso—-spiegaSilviaGarava-
glia, presidente di Coldiretti
Pavia-erastata caratterizza-
tadacondizioni meteorologi-
che avverse, che avevano
ostacalatoleoperazioni di se-
mina del riso in alcune aree
di Pavese e Lomellina. Molti
agricoltor sono stati costret-
tia ripiegare sucolture alter-
native o suvarietadi risoa ci-
clo pit breve, con il risultato
di avere scorte inutilizzate di
sementi del 2024x.,

Consapevole delle difficol-
taeconomiche che questa si-
tuazione avrebbe comporta-
to per i risicoltord, Coldirett
sié attivataper risolverelasi-
tuazione. «Grazie ai nostri di-
rigenti nazionali - pros
lapresidente di Coldirerti Pa-
via—abbiamo avviato undia-
logoe conl'Ente nazionale risi,
il ministero dell'Agricoltura
e gli Organismi pagatori re-
gionali. 11 nostro ohiettive
erachiaro: dare la possibilita
agli agricoltori di utilizzare
le sementi del 2024 senza per-
dereil diritto agli aiuti accop-
piati: di conseguenza, un so-
stegno economico cruciale
per il settore risicolo, Questo

vvedimento rappresenta
una boceata d'ossigeno per i
risteoltor], che potranno uti-
lizeare le sementi imaste sen-

za il timore di ripercussioni
economiche negatives. |
uantitativi di sementi certi-
icate erano stati dedsi nel ta-
volo tecnico  coordinato
dall'Ente nazionale risi e riu-
nitosi il 29 agosto 2023 alla
presenza delle organizzazio-
ni agricole edelle associazio-
ni dei sementieri Asseme e As-
sosementi. In quella sede, ol-
tre alle quantita minime di se-
mecertificato, erano state fis-
sate misure di salvaguardia
tali daconsentireagli agricol-
tori di percepire comunqgue il
pagamento accoppiato an-
che nell'impossibilitd, per
cause di forzamaggiore o in-
dipendenti dall"agricoltore
stesso, di rispettare le dosi di
sermneminime indicate dal mi-
nistero, —
UMEERTO DE AGOSTING



