A Tokyo il seminario
sulle colture tradizionali italiane

U mondo el riso
ltaila - Giapoone
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Presso I'Ambasciata d'Italia a Tokyo, lo scorso marzo si € svolto il
s g o “Sustenibilita e innovazion e el collure Dedizionali ila-
liane”, nell'ambito delle iniziative collegate a FOODEX Japan.

Ad aprire i lavori € stato il capo di Gabinetto del Ministero dell’A-
gricoltura, della Sovranita alimentare e delle Foreste, Ralfasle
Borriello, che ha illustrato le politiche italiane a sostegno della so-
stenibilita e dell'innovazione nel settore agricolo, con riferimento
alla filiera risicola, e la proliezione del video “Italian Ricelands”, dedi-
cato ai pascagqi & alla tradizione risicola italiana.

La presidente dell'Ente Nazionale Risi, Natalia Bobba, ha eviden-
ziato affinita e differenze tra kalia e Giappone, Paesi accomunati
da una lunga tradizione nella coltivazione e nel consumo del riso.
Davide Mantovani,
responsabile comu-
nicazione ed eventi
cdellEnte MNazionals
Risi, ha illustrato il
patrimonio varieta-
le del riso italiano, i
ruolo dell'Ente nella
tutela della filiera e
le attivitd di prommo-
zione a livello inter-
nazionale,

Il confronto scien-
tifico & stato arric-
chito dagli inter-
wventi di Makoto Kuroki [Mational Agriculture and Food Research
Organization), dedicato alle pil recenti ricerche nipponiche sul
miglioramento genetico del riso, e di Hitashi Saitg, presidente del-
la Japan Agricultural Corporations Association, che ha presentato
caratteristiche e sfide della risicoltura locale.

Liniziativa si inserisce nel percorso “Road to Green Expo 2027°,
In programma a Yokohama dal 19 marzo 2| 26 settembre 2027,
a conferma dell'importanza del dialogo tra Italia & Giappone
per affrontare le sfide globali legate alla sicurezza alimentare, al
cambiamento climatico e alla sostenibilita delle produzioni agri-
cole.
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